
Du 26 juin au 30 juin 2023

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Taboulé aux raisins   Tomate à l’échalote   Melon   Betteraves ciboulette (végétarien)   Pâté en croûte cornichon*

Tomate vinaigrette
Oeuf dur mayonnaise

  Dos de colin pané   Cheeseburger ketchup   Emincé végétal sauce hongroise   Paëlla*
Croq du fromager (végétarien)

  Pavé de poisson mariné huile d’olive et
citron vert
Sauté de porc sauce chorizo*

  Ratatouille   Frites tradition   Petits pois carottes   Riz paëlla   Courgettes à la provençale

  Yaourt sucré   Vache qui rit   Yaourt nature   Délice d’emmental   Edam

  Brassé à la pulpe de fruits   Compote de pomme gourde   Tarte normande   Crème dessert praliné   
 Amandine aux framboises

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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